
浙 江 大 学

本科教材建设立项申报表

项目名称         食品化学实验           

申报类型  ☑计划新编教材 □计划修订教材  

新形态教材      □是      ☑否          
项目负责人          冯凤琴              

手 机 号          13906504026           

所在学院   生物系统工程与食品科学学院   
本科生院 制
二○二○年三月
1.主编及参编情况
	主编姓名
	冯凤琴
	职称
	教授
	所在学院（系）
	生工食品

	办公电话
	88982163
	手机
	13906504026
	E-mail
	fengfq@zju.edu.cn

	参

编

人

员

情

况
	姓名
	职称
	手机
	所在单位

	
	张辉
	副教授
	13067716347
	浙江大学

	
	吴晓琴
	副教授
	13819195669
	浙江大学

	
	吴丹
	高级实验师
	18667102560
	浙江大学

	
	李阳
	实验师
	18868405081
	浙江大学

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	主编在教学、科研、教材编写等方面的主要成果：

冯凤琴，浙江大学食品科学与营养系教授、博士生导师，食品生物科学技术研究所所长。

主讲浙江大学食品科学与工程专业本科生专业主干课程《食品化学》（包括理论课程及实验课程）和食品科学与营养系研究生学位课程《食品化学进展》，参与国家精品在线开放课程及浙江省一流本科课程《食品安全》的部分教学工作。
主编《食品化学》（化学工业出版社）和《Food Chemistry》（浙江大学出版社）本科教材2本。
主要研究方向：食品化学与食品添加剂、食品生物技术及功能性食品开发。在国内外期刊发表高水平研究论文100余篇，授权发明专利近20件。



2.申报项目情况
	教材名称
	食品化学实验

	适用专业

（专业类）
	食品科学与工程类专业

	适用课程
	食品化学
	主编是否讲授过该课程两轮以上
	是

	教材类型
	□基础课程教材            □通识课程教材 

☑专业课程教材            □创新创业类课程教材      
□系列教材                □其他教材                          

	字数（万字）
	15
	计划交稿时间
	2020.12
	计划出版时间
	2021.7

	拟出版单位
	化学工业出版社
	是否已签署出版合同
	是

	新形态教材请填写
	数字资源类型
	□在线课程  □视频 □动画 □音频  □其他 

	
	资源链接
	

	（介绍本教材的编写、出版背景及相应课程建设情况；国内外同类教材优缺点；本教材的特色或创新性；其他情况）

食品化学（理论及实验课程）是食品科学与工程类专业的主干课程之一，要求从食品化学角度和分子水平研究食品结构、化学组成、理化性质及营养等，评定食品的品质，并着重研究食品在贮藏和加工中的变化。食品化学实验是食品化学课程的重要教学实践环节，对食品的贮藏、加工、流通、管理及科学研究具有重要的实践意义。食品科学与工程类专业的学生必须能结合食品化学实验的基本原理和实验技能，综合分析影响食品品质及其变化的相关因素，对实验结果给出科学解释，以强化对食品化学基础知识的理解与掌握，并在实践中指导食品的生产、贮藏和运输。
根据浙江大学食品科学与工程专业培养方案的要求，食品化学实验课程面向食品科学与工程专业本科二年级学生开设，该实验课程学时与理论课程学时近乎持平，特别是近五年来，基于基础性实验项目，增设并优化了探究性实验项目，取得了较好的培养效果，提升了教学质量，为本校食品科学与工程专业通过IFT（Institute of Food Technologists，美国食品科学技术学会）食品专业国际认证提供了坚实的支撑。但相对于食品化学理论教材，现在尚缺乏与本校食品化学实验课程相对应的实验教材。
目前在我国高校中普遍使用的食品化学实验教材大多是参照食品分析实验的内容，不能充分体现食品化学实验的内涵，弱化了食品化学实验的重要性。食品化学与食品分析的重要区别在于，食品化学侧重研究食品加工贮藏中的化学变化及引起变化的原因，而食品分析强调的是食品物质的分析方法和手段。而且，已出版的相关国内外同类教材较多侧重于食品化学验证性实验内容，而探究性实验内容相对缺乏，在学生的创新科研训练及综合实践能力培养方面较为薄弱。
本实验教材遵循科学性、系统性、先进性和实用性的编写宗旨，努力贯彻“以本为本”的教学理念，突出食品化学实验的基本内涵，并结合最新的研究成果，着重培养学生的实践创新能力。在内容上，本实验教材体现了实验目标与过程并重，不片面追求实验数据、实验结论，而注重引导学生发现问题、分析问题，启发学生自主设计实验方案，重点讨论不同因素及实验条件对实验结果的影响。并且，本教材基于本校食品科学与工程专业近五年的食品化学探究性实验案例及实施经验，增设探究性实验内容，从实验选题、资料查阅、实验设计、实验实施、分析总结等方面对学生进行全过程培养，强调以学生为主体的进行实验探究，激发学生的实验兴趣，培养创新思维和实践能力。本教材不仅是本校食品化学实验课程的配套教材，而且对全国食品科学与工程类专业相关实验教材的编写及使用具有较好的借鉴意义。



3.经费预算
	支出科目
	金额（元）
	计算根据及理由

	出版费
	20000
	图书出版费用

	资料费
	5000
	购买相关书籍、杂志等费用

	印刷费
	5000
	打印、复印资料和稿件等费用

	合计
	30000
	

	
	
	


4.诚信承诺

	本人已认真填写并审阅以上材料，保证内容的真实有效性。以上承诺本人将严格遵守，如有违反，愿意承担一切后果，并自愿接受相关处理意见。
                                    申报人签名：




5.评审意见
	学院（系）意见（含对申报材料的学术审查意见）：
主管院长（系主任）（签字、盖学院（系）章）：                 年   月   日


	学院（系）党委对申报材料、编写人员的政治审查意见：

意识形态第一责任人签字、党委盖章：                          年  月  日

	学校评审专家组意见：
评审专家组组长（签字）：                                    年   月   日
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